
 

 
CENONE DI SAN SILVESTRO – 31 Dicembre 2024 

 
Start ore 20:00 

 
Brindisi di Benvenuto con Champagne e pettole natalizie 

 
Entrèe 

 
Carpaccio di capasanta, estratto al mandarino e caviale di storione 

 
Antipasti 

 
Battuta di gambero rosso di Mazara del Vallo, cruditè di verdurine, gel al limone e uova di lompo 

 
Cuore di merluzzo alla barbabietola su crema di zucca invernale e croccante di peperone secco 

 
Primo 

 
Risotto Acquerello sfumato allo champagne, nage di crostacei, gamberi e polvere di lampone 

 
Pacchero di grano duro, ciliegino rosso, rana pescatrice e cubetti di melanzana 

 
Secondo 

 
Filetto di spigola al vapore, crema di topinambur e sformato di patata viola 

 
 Portafortuna (Lenticchie e Cotechino) - Frutta fresca 

 
Dessert 

 
Pavlova con crema leggera al cioccolato, coulis di cachi & melagrana 

 
 Brindisi di mezzanotte con Champagne & Panettone Natalizio 

 
Vini di nostra selezione inclusi (Cantine Re Manfredi – Rosso – Rosato e Bianco) 

 
€ 150,00  

 
Info e prenotazioni: Telefono 0835/407836 – 405523 – email: info@quarryresort.it 



 

 

NEW YEAR'S EVE DINNER MENÚ  

31st December 2024 - Start 8:00 p.m. 

Welcome toast with Champagne and Christmas “pettole” 

Entrèe 

Scallop carpaccio with mandarin extract and sturgeon caviar 
 

Starters 

Mazara del Vallo red prawn tartare, raw vegetables, lemon gel and lumpfish roe 
 

Cod with beetroot on Lucanian capriata (legume soup) and crispy dried pepper 
 

Main Courses 

Risotto shaded with champagne, shellfish nage, prawns and raspberry powder 
 

Pacchero pasta with red cherry tomato, monkfish and eggplant  
 

Second Courses 

Steamed sea bass fillet with artichoke cream and purple potato flan 
 

Lucky Charm (Lentils and Cotechino) - Fresh fruit 
 

Dessert 

Pavlova with light chocolate cream, persimmon coulis & pomegranate 
 

Midnight Toast with Champagne & Christmas Panettone 

Wines from our selection included (Cantine Re Manfredi – Red – Rosé and White) 

€ 150,00  

Info and reservations: Telephone 0835/407836 – 405523 – email: info@quarryresort.it 



 

CENONE DI SAN SILVESTRO – Menù Baby - 31 Dicembre 2024 

 

Start ore 20:00 

Antipasti 

 

Prosciutto cotto e crudo con mozzarella 

 

Tortino di patate su vellutata di carota 

 

Primo 

Orecchiette fresche con salsa al pomodoro e scamorza affumicata, cotte in tegame al forno 

 

Secondo 

Cotoletta di pollo con patate novelle al forno  

 

Frutta fresca 

 

Dessert 

 

€ 80,00  

 

 

 

Info e prenotazioni:  Telefono 0835/407836 – 405523 – email: info@quarryresort.it 

mailto:info@quarryresort.it


 

 

NEW YEAR'S EVE DINNER - BABY MENÚ 
 

31st December 2024 - Start 8:00 p.m. 
 

 
Christmas “Pettole” 

 
 

Starters 
 

Cooked and raw ham with “mozzarella” cheese 
 

Potato pie on carrot cream 
 
 

Main Course 
 
 

“Orecchiette” Pasta with tomato sauce and smoked scamorza cheese, cooked in a pan in the oven 
 

 
Second Course 

 
Chicken cutlet with baked new potatoes 

 
 

Fresh fruit 
 
 

Dessert 
 
 

 
 

€ 80,00  
 

 
 

Info and booking:  Phone 0835/407836 – 405523 – email: info@quarryresort.it 



 

 


